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滨州市美厨厨业有限公司位
于“中国厨都”山东省博兴县，于
2006年注册成立，涉足制冷设备、
电热设备、食品机械生产销售研
发等领域，其中商用蒸柜全国市
场占有率第一，商用冷柜占有率
第二，商用消毒柜占有率第三。
近年来，美厨公司抢抓新旧动能
转换重大机遇，持续推动创新链、
产业链、人才链融合发展，实现了
产品更新换代、脱胎换骨，突破了
产业“散、乱、小”困局，逐步成长

为“中国智慧厨都”的领军型企
业。公司先后参与制定了《双温
冷柜》、《商用燃气灶》、《速冻双通
无霜陈列柜》、《面团冷冻柜》、《冰
台式工作台》等多项团体标准，率
先在同行业通过“中国环保节能
产品认证”“售后服务五星认证”
等多项认证。公司在不断扩大内
销的基础上，积极融入“一带一
路”发展战略，大力开拓海外市
场，围绕欧美市场准入要求，弘扬
工匠精神，对产品精雕细琢，先后
获得CCC、欧洲CE、北美ETL等
资质认证，产品远销欧美、东南亚

等60多个国家和地区，让中国智
造赢得世界口碑。

公司产品之所以在全国拥有
较大的占有率并成功打入国外市
场，就在于科技创新。近几年，公
司不断加大科技研发投入，每年
投入纯利润的20%，用于前沿产
品研发和技术革新，多个产品获
得了国家专利技术。公司生产的
一款超低温展示柜实现了三项技
术突破：一是率先采用了并联双
控技术；二是超低温玻璃门展示，
冷冻温度可以达到零下 25 摄氏
度；三是冷冻速度是普通冷柜的
三倍。成功解决了玻璃门如何耐
低温这一技术难题。公司生产的
另一款速冻冷柜，可以在两小时
内将食物从常温迅速冷冻到零下
40摄氏度，这样可以最大限度保
存食物的营养成分。

除菌保鲜冷柜是美厨公司专
门出口欧美、中东的高端冷柜产
品，采用了世界上最先进的霉菌
杀菌技术，像草莓这种难保鲜的
水果，放在普通冰箱不到一周就
开始腐烂，但是放在除菌保鲜冷
柜保存时间可以长达一个多月，
拿出来仍然非常新鲜。

公司专门针对西餐设计研发
的立式和面机，最大的优势是和
面速度快，可以将和面时间由普

通设备的20分钟提高到1分钟，
而且做到面团均匀无气泡，能充
分满足西餐对面粉加工的高标准
要求。

公司生产的消毒柜等消毒产
品，在常规的红紫外线消毒的基
础上，加入负氧离子空气净化技
术和150摄氏度热风循环杀菌技
术，可以对餐具进行无死角的消
毒，杀菌更彻底。

“北美之星”是公司的一款高
端烘焙产品，采用了先进的表面
保湿技术，利用一种独特的喷雾
功能，可以让食品经过高温烤制
后，还能保持柔软湿润的口感。

另外，公司可以根据客户的

不同需求，个性化定制产品，不断
为海底捞、华莱士、小肥羊等连锁
餐饮店提供个性化服务，并与海
尔、美的等知名企业建立了战略
合作关系。

美好厨具，美厨担当。今后，
美厨厨业将抓住用好优化营商环
境、支持民营经济发展的系列政
策，提升标杆、主动作为，继续加
大科技创新，坚持走科技含量高、
资源消耗低、环境污染少、人才资
源优势充分发挥的高质量发展道
路，画好新旧动能转换的“美丽曲
线”，打造“智慧”厨具行业标杆，
奋力书写厨具产业发展的新篇
章。

山东美高美生物科技有限公
司成立于2016年，位于山东省滨
州市博兴县乔庄镇，地处鲁北平
原交通要道，南邻淄博市桓台县，
北接滨州市滨城区，东邻东营市
广饶县，西与淄博市高青县接壤。

公司设计建设2万平方米循
环水苗种繁育研发及特色养殖工
业化车间，800亩养殖示范基地，四
条年产能20万吨高档水产饲料生
产线（2条膨化饲料、2条虾料），一
所产业学院及检测中心。公司是
一家集特种水产苗种繁育,特种水
产饲料研发、生产、销售，水产品冷
链加工于一体，并同时拥有养殖技
术培训、水质监测、水产品检测等
功能的综合性水产示范园区企业。

公司一期投资1.2亿元，二期
预计投资1.8亿元，项目总计投资
3亿元，规划年产值20亿元。

公司创立之初即紧跟国家加
快新旧动能转换，调整渔业产业结
构，构筑现代化水产体系，推广生
态、健康养殖，培育区域优势明显
的特色养殖品种，做大做强水产精
品，提高集约化养殖整体素质的号
召，以“美好生态、高效农业、美满
家园”为企业发展战略，启用先进
的工厂化循环水、可视监控等水产
高端基础配套设施，以全程养殖生

态、环保、安全为出发点，从苗种等
源头出发，以点带面帮助养殖户进
行养殖池塘改造、模式升级，并辅
助以可视性、可控化养殖技术培
训，完善及建立水产品冷链加工运
输产业，最终形成“苗种+营养+动
保+物流+加工”五位一体的水产全
产业链模型。

公司重金投入水产产业学
院，高薪聘请国内外水产科研院
所专家及重点院校教授，在水产
苗种繁育、养殖技术、营养设计及
模式创新等各个水产领域展开实
战性、可生产性研究，科技引领实
践，为水产的健康、绿色、生态发
展保驾护航。

公司设有1500平方米水产及
渔文化展厅，从2000多年前范蠡
的“养鱼经”到现代最新的工厂化
养殖技术，从各类水产物种图谱到
美艳绝伦的款款水产美食，从身边
最熟悉的黄河鲤鱼到引进中国的
南美白虾，从朝出夕至的船家捕捞
到流水线作业的自动分拣……几
千年悠久灿烂的“渔”文化长河，
将成为未来水产行业的瞭瞭望塔，
也会成为更加年轻一代水产人的
启蒙地。

公司自有的800亩养殖示范
基地集生态、观光、生产于一体，是
现代生态农业、休闲农业的典范。
广大消费者可以近距离走进养殖

现场，真实感受安全水产品生产的
全过程，同时，可在假日里扶老携
幼体验“观渔光水色，品安全水产，
享美好生活”的快乐休闲时光。

公司依托饲料板块，计划成
立美高美水产养殖协会（联盟），
优选当地观念先进、养殖技术过
硬、认同未来食品安全发展方向
的合作伙伴，通过多种合作方式，
构建“金融+设备+营养+养殖+流
通+加工+互联网”的新型全产业
链增值模式，在对终端消费者负
责，确保食品安全的前提下，缩短
从基地到餐桌的时间、空间，向效
率要效益，为养殖终端溢价。最
终实现“上不愧对消费者，下不亏

待养殖户”的多赢价值理念。
公司自有的4000平方米大型

培训中心，系山东省内首家由企业
兴办的水产养殖技术培训学校。

“授人以鱼，不如授人以渔”，学校
结合各区、县水产工作要求，配合
各地主管部门定期或不定期为省
内水产养殖的从业人员进行系统
的政策解读、技术培训、外部资源
共享、行业信息获取等，与政府携
手助推水产产业的快速升级。

美高美带着强烈的社会责任
感，愿意携手政府、学校、行业等
多方资源，以当地产业龙头的姿
态，带领博兴水产走向环保、生
态、安全的新未来。

滨州市美厨厨业有限公司：
聚力新旧动能转换 打造“智慧”厨具行业标杆

领航水产养殖，把关食品终端
——山东美高美生物科技有限公司纪实
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