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贵州省仁怀市茅台镇天福酒业有限公司迎台回春酒

第五届“一带一路”园区建设国际合作峰会暨第十六届中国企业发展论坛营商环境峰会指定用酒
广告广告

今年年初，广西贵港市在团中
央机关举行了广西推介会暨微生
物科技项目签约仪式，这不仅是贵
港市加快科技创新步伐的新举措，
也诠释了该市微生物科研已异军
突起。作为活动的主人公——贵
港东方传奇食品科技股份有限公
司，应用微生物的运行规律和微生
物能量转换规律，创造了微生物生
态法、微生物营养阻断法、微生物
破壁抑制法、微生物破壁活性提取
法的“微生物樊氏法”，也开启了微
生物科研的新领域。

据了解，“微生物樊氏法”为
种养生态环境改造、有机肥和有
机饲料生产、粮食果蔬深加工、微
生物医药制造、微生物医疗等方
面提供了系统解决方法。利用这
种方法酿造出来的自然之诺新国
酒，甘醇可口，不伤脾胃，受到市
场青睐。2015年被评为全国质量
信得过产品、国家“十二五”广西
食品工业发展优秀企业。

传承+创新
开启新国酒时代

“天子呼来不上船，自称臣是
酒中仙”，酒文化在中华民族传统
文化中传承已久。

有记载显示，早在七千年前，
仰韶文化诞生，糯米甜酒也同时
出现，被称为世界三大古酒之
一。四千年前，夏禹的酒官仪狄
酿造了那个年代最好的糯米甜
酒，有报道称其被美誉为“中国酒
神”。李时珍在《本草纲目》里指
出，糯米酒有“通血脉、厚肠胃、润
皮肤”三大功能，在70余种可入药
的酒中列为首位。现代科技检测
发现，糯米甜酒含有丰富的还原
糖、氨基酸、蛋白质、维生素以及
多种对人体有益的微量元素。从
这一角度讲，糯米甜酒不仅仅是
酒，更是通过微生物自然发酵形
成的活性滋补饮品。

据悉，中国一直有制作糯米
甜酒的传承。然而，传统方法酿
造的糯米甜酒品质并不稳定，常
喝糯米甜酒人群比例不高。据有
关统计，中国地区糯米甜酒相关
产品的年度销量仅有区区150万
吨，与在中国年销量3000万吨的
啤酒及年产量达11.2亿升的红酒
相比，市场占有率并不高，其并不
被大众所认可。

针对于此，创始人樊海麟早
在23年前历经五年、经过千百次
试验，在传承的基础上，创造性地
找到了中草药与微生物的辩证关

系，解决了酒糟液态化、标准化、
规模化生产的技术。该技术所生
产的糯米微生物活性原浆酒，入
口甘香如蜜，口齿留香，入喉意味
绵长，而且营养元素达数十种，突
破了千年的技术难题。与此同
时，在长期的实验中发现了微生
物的运行规律和微生物能量转换
规律，为最终创立“微生物樊氏
法”指引了方向，并为下一步的科
研提供了新的思路，也为“微生物
樊氏法”理论的形成奠定研究的
基础。

“微生物樊氏法”
微生物传奇的开端
据了解，贵港东方传奇食品

科技股份有限公司在微生物发酵
研究过程中，应用微生物的运行
规律和微生物能量转换规律，创
造了微生物生态法、微生物营养
阻断法、微生物破壁抑制法、微生
物破壁活性提取法，被学界命名
为“微生物樊氏法”。其为种养生
态环境改造、有机肥和有机饲料
生产、粮食果蔬深加工、微生物医
药制造、微生物医疗等方面提供
了系统解决方案，涉及了上千种
农畜牧业有机肥和有机饲料、粮

食果蔬微生物活性产品、微生物
活性中药药品、微生物医疗产品
等，所产生的社会价值和经济价
值不可估量。

目前，历时二十多年的研究，
在经过第一代、第二代以及第三
代的基础上，产品工艺正向第四
代迈进。第一代实现了口感标准
化、液态化、标准化、规模化生产
微生物活性酒品，酒存之越长，品
质越好，酒度越高；第二代实现了

“零酒精度酒，喝出酒感觉”的效
果目标，半小时至一小时酒感消
失，恢复原来状态的效果，对身体
起到调养的效果目标；第三代实
现了包括粮食果蔬、中草药在内
的所有植物类，利用微生物樊氏
法四法，将粮食果蔬、中草药转化
成为高端的活性营养品或活性中
成药药品，不但利用微生物把植
物中的有害成分分解掉，而且营
养价值或药效价值提升 2 至 28
倍，可为社会提供安全高品质高
效的活性营养品和活性中成药药
品的全面解决方案。

而第四代是利用微生物樊氏
法四法，实现动物产品的深加工
问题。并且利用微生物营养阻断
法和微生物细胞破壁抑制法，聚
集顶尖微生物学家、医学家，进行

全面科研攻关。

自然之诺
托起国酒新势力
经过20年钻研，樊海麟找到

了让自然之诺新国酒成为大众喜
爱产品的奥秘：中药酒药、有机糯
米、山泉水、工艺流程、温度控制、
时间控制、储藏环境等方面的有
机结合。

自然之诺新国酒，上市后短
短的3个月，“自然之诺”迅速完成
两广地区近 30 多个城市产品布
局，完成了两广市场的开拓任
务。自2013年东方传奇公司创立

“自然之诺”品牌以来，其已获得
“第十二届中国-东盟商务与投资
峰会指定用酒”、“第十二届中国-
东盟商务与投资峰会指定用水”、

“第十一届中国-东盟商务与投资
峰会指定用酒”、“2015欧亚经济
论坛指定饮品”等荣誉称号，成为
具备一定国际声誉的产品品牌。

微生物科技作为现代前沿科
技，涉及人类生产生活的方方面
面，是国家重点关注的发展方
向。“微生物樊氏法”不仅赋予了
国酒的新力量，其产生的经济价
值也不可估量。

广西“自然之诺”：
微生物发酵托起国酒新势力


